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Apresentando o

1° antitranspirante
com Serum Aclarant.

Uma exclusiva formula
enriquecida com vitamina B3
que reduz as manchas
escuras das axilas

em 3 semanas.
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Como organizar um evento
de Natal e Réveillon sem
desperdicios.

@ Sobremegay

Receitas faceis para vocé nao
perder tempo na cozinha
neste final de ano!



e Ja’ nay géndelay

Confira os produtos exclusivos
que acabaram de chegar em
nossas lojas!

e Drinky

Confira nossas dicas de
espumantes, vinhos,
coquetéis, drinks e clericot.

@ Dias de aitraday

Selecionamos para vocé
algumas dicas de petiscos

para as festas de fim de ano.

. Dicay de pregentes

Em nossas lojas vocé vai encontrar

uma serie de novidades para
presentear neste Natal.

. Chel do Crae

Aprenda com o chef Marco
Barbatti a fazer uma receita
de bacalhau super facil.

Para receber Promogges e

95 no Whats
Cadastre esse NUmerg Aoe

N0 seu celylar e
=NVie uma mensagem

Ofertas exclysjy,



Cemie

de ano estdo che-
gando e a equipe do

Armazem em Revista
resolveu te dar uma maozinha na
organizacao destes eventos. Pega-
mos algumas dicas bem simples

O seu orgamento e a base de toda a producgao e
organizacao da sua festa, pois & por meio dele que
podera definir o local onde sera realizado, o carda-
pio, bebidas, o numero de convidados.

Ja ouvir falar da famosa lista de afazeres? Ela &
perfeita para ajudar a memoria e ainda destinar
afazeres aos mais proximos para te ajudar.

Exemplo:

e Comprar ou alugar utensilios para mesa de jantar
(x pratos, x talheres, x tacas de vinho, champanhe,
etc.);

e Comprar toalhas de mesa (x mesas);

* |[r ao mercado (LISTA);

* Preparar pratos ( determinar quantidade de pra-
tos para cada ceia - Natal e Réveillon);

* Comprar decoracao (de mesa, moveis, etc.);

* Preparar o som ambiente (se a festa precisar ser
animada) com cada estilo de grupo.

Nesta lista vao ter afazeres conforme o tipo de
festa que vocé vai realizar, desde a mais simples

Preparativos:

famosas festas de fim  com a promoter Cristina Santos,
acostumada a “pensar” festas de
Natal e Reveillon para clubes e
residéncias. Deste bate-papo, sele-
cionamos trés dicas infaliveis para
vocé organizar o melhor evento de
final de ano. Confira:

ng wivl eVerile

até a mais bem bolada é importante fazer o check
list para ndo esquecer nada e deixar para ultima
hora. Entdo, se atente a todos os detalhes, desde a
decoracao, a musica, utensilios de cozinha, contra-
tacdo de servicos tercerizados, etc.

Conforme for realizando os itens, vai ticando o
servico ja feito.

%0

Ja ouviram falar que menos & mais? Vocé nao

3- Wevorapbes

e cardapio

precisa mais fazer aquelas decoracgdes de campe-
onato natalino, embora seja lindo, hoje vocé pode
apostar em elementos basicos para decorar sua
festa sem perder a elegancia e gastar um valor
simbolico para isso. E o que é mais interessante
e que vocé pode usar algumas das decoracoes
para consumir depois, como em drinks, entradas
e outros pratos que vao enfeitar sua mesa e sua
festa. Além dos elementos classicos natalinos ou
de réveillon que podem se unir aos demais para
deixar tudo ainda mais lindo.

No Brasil, temos um final de ano sempre muito
quente, por ser um pais tropical e cair em pleno
verao essas festividades. Por isso, uma dica bacana
é apostar em bebidas bem geladas, frutas, e entra-
das frescas, como saladas variadas.
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comilanca de Natal é maravilho-
sa, mas ninguém precisa rever a
comida do Natal até o ano que
vemn e por isto & muito impor-
tante saber organizar, calcular e comprar
a ceia certa. A organizadora de eventos
Cristina Macedo, deu algumas dicas para
nossos clientes Armazém do Grao!

R Belyidag

A primeira coisa que as pessoas procu-
ram ao chegar a uma comemoracgao:

- 1 garrafa de vinho tinto: serve 4 pessoas
- 1 garrafa de vinho branco: serve 3
pessoas

- 1 espumante ou champanhe: serve 4
pessoas

- 1 garrafa de cerveja por pessoa ou
600ml, ou 2 latinhas.

- 500 ml de refrigerante para cada
pessoa

- 400m| de agua para cada pessoa

- Se tiver whisky, calcule 1 garrafa para
15 pessoas.

Evitradag

As entradas sdo perfeitas para comecar a

ambientac¢ao, espalhe pela casa algumas
ilhas com elas, calcule cerca de 100g por
pessoa de castanhas, nozes, damascos e
frutas secas, 80 a 100g de frios, 3 colheres
de sopa de pastas ou patés e se optar por
salgadinhos disponha de 4 a 6 unidades
por pessoa. E razodvel uns dois ou trés
tipos de entradas, por que & s6 mesmo
para acompanhar uma bebida e aguardar
a esperada ceia.

- de Nadad o Reveidlon

Como calcular bebidas e comidas

“Geralmente sabemos bem o perfil dos
nossos convidados, por que no Natal
geralmente estamos proximos de pessoas
que conhecemos e o primeiro passo é de-
terminar quantas pessoas serdo e se elas
estao mais para comidinhas, conversa e
cama ou se a animagao pode se estender
pela madrugada a fora”, explica Cristina.

3 Massag.

tortas e afins...

Salpicdo e maionese: 120g por pessoa,
se tiver os dois calcule metade para cada
(60g).

Massas: 150g por pessoa

Tortas salgadas: 200g por pessoa

N5 maig

aguardadas!!

Cat e

Em média um peru ou chester servem

de 8 a 10 pessoas, se tiver mais gente na
sua ceia é sempre bom acrescentar outra
carne. O total de carnes para ficar bem
servido e de 250g por pessoa.

Gosto de dividir assim:

Calculo 60% do total das carnes para

a “estrela da noite”, que em geral é o
proprio peru e 40% para a outra carne
escolhida. Tipo assim, se minha ceia tera
20 pessoas:

20 pessoas x 250g = 5Kg de carne no total
E agora dividindo as proporcoes:

5Kg x 60% = 3Kg de peru

Ou seja, sobram 2 Kg para a outra carne.
Entenderam?

W

ARMAZEM ol retigla

E para acompanhar ndo pode faltar
aquele arroz incrementado e uma farofa.
Para o arroz nao tem segredo calcule o
equivalente a 1 xicara de café (aquela
pequenininha — 50g) por pessoa de arroz
cru, ou 150g de arroz ja cozido pron-

to. Em geral o arroz cresce 3 vezes seu
tamanho! Os incrementos em geral nao
pesam muito entdo nao irdo fazer grande
diferenca. Para a farofa sao de 60 a 80g
por pessoa, a conta é assim, em meédia 1
Kg de farofa pronta serve muito bem 15
pessoas, por isto ndo precisa exagerar!

£ elyramiegag

E mesmo depois de tanta coisa boa ainda
sobra espaco para as deliciosas sobre-
mesas! Os preferidos e mais praticos
sao o0 sorvete e o panetone. O pote de

2 litros de sorvete da tranquilo para 12
pessoas, o panetone serve a metade
disso, 6 pessoas. Aquele pudim de leite
condensado da mamae nao sobra, mas
da para 15 pessoas se deliciarem. Agora
se vai partir para uma bela torta ou bolo
calcule 100g por pessoa. Se tiver muitas
frutas, pode reduzir um pouco a quanti-
dade de doces.
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qui na rede Armazém do

vocé encontra sempre muitas
novidades. Veja produtos de

Grao lhores fornecedores, para que todos
os clientes possam ter acesso aos
produtos e marcas de mercado.

qualidade e exclusivos importa- Confira as novidades que vocé so vai

dos pela rede para que vocé

conheca encontrar em Petropolis nas gondolas

e experimente em seu dia a diao que  de nossas lojas.
ha de melhor pelo mundo nos setores  S3o produtos exclusivos nos diversos

de alimentos e bebidas.

segmentos, como vinhos, massas,

A equipe do Armazém do Grao busca  doces, biscoitos, chocolates, azeites,
sempre o contato direto com os me- entre outros.

0 9
2 s wines

Kalds Wines € um projeto argentino
que presta homenagem a Calixto, o
avo da familia Losada e a filosofia
que da vida projeto e produzir
vinhos de producao limitada e
de qualidade singular. Por isso a
inspiracao para os nomes dos vinhos
surgem de historias relacionadas
a vida do avo. Assim reuniram
as melhores uvas Altamira e os
vinhos foram confeccionados com
a participacao dos endlogos Pablo
Benavides e Fabian Valenzuela.
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Bicafe

A Bicafé é uma multinacional
portuguesa com mais de 40
anos de histdria especializada
na arte do café expresso inten-
s0. Preparado para a perfeicao
por geragoes de especialistas,
O expresso portugués é um
classico com sabor e aroma
simplesmentes fantasticos!
Chegaram no Armazém do
Grao as capsulas de café
torrado e moido (sem glaten)

compativeis com as cafeteiras

: ; ; : Nespresso e DolceGusto.
Milka € um dos chocolates mais conhecidos no P

mundo inteiro. Agora, o Armazém do Grao oferece
com exclusividade muitas delicias da marca, além dos
famosos cookies de diversos tamanhos, os macios e
deliciosos bolos e os crocantes biscoitos. Todos com o
mais puro chocolate alpino Milka. Perfeito a qualquer
hora, no lanche ou para dividir com os amigos.

_—

'%LZ Azeite Kalamaki | Sé Torradas Scotti |

Azeite de oliva extra- mente frutado e fresco

virgem monovarietal de otima qualidade :
produzido por uma das  devido ao seu alto teor , |
azeitonas gregas mais de polifendis. Alem de ﬁfﬁ” .F
conhecidas, a koronei- ser um oleo bem ML._,JLU !
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ki. E um azeite intensa- equilibrado e saboroso.
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Se vocé esta procurando leveza e um sabor refinado,
sem renunciar ao gosto, experimente as torradas
integrais com quinoa; perfeita para lanches com
geleia ou mel.

Produto sem o uso de leveduras ou dleos, com farinha
de arroz e quinoa para dar as torradas um excelente

suprimento de fibras de arroz e ndo contém gluten.

1y
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Vicag de ailradas

para as ceias de final de ano!

erfeitos para servir como produtos encontrados em todas as

entrada das ceias de final nossas lojas.

de ano, escolhemos para Os petiscos vao fazer o maior

vocé algumas dicas de re- sucesso nos encontros de familia e
ceitas de petiscos faceis de fazer e amigos e sempre ajudam naquele
deliciosos! bate-papo e conversas acumuladas
S3o receitas faceis e rapidas com ao longo do ano!

Ingredientes:

400 g de damasco seco Turco

200 g de cream cheese

100 g de queijo gorgonzola

3/4 xicara (cha) de pistache picado

Modo de preparo:

Corte os damascos ao meio, no sentido do comprimento, sem separar
as metades.

Misture os dois queijos, recheie os damascos e passe a parte do quei-
jo no pistache picado.

Arrume os DEﬁSCUS na travessa e sirva.

il
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Ingredientes:

Ovos de codorna

Fatias de queijo Gouda
Unidade de salame
Unidades de tomate cereja

Molho:

2 colheres de sopa de molho ketchup
1 colher de sopa de maionese

¥ colher de café de molho de pimenta
1 pitada de Orégano

Palitos de espeto

Nossas lojas estao com Damascos
Turcos e potes de Molho Italiano
De Cecco para facilitar a
preparacao de suas receitas.
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petisco colorido e delicioso

Ingredientes: ¢
. i
Capelete (recheio de carne) -
Tomate sweet grape higienizado ] = 3
Folhas de manjericdo higienizadas e AN \1. 1

Mini cerejas de mucarela de bufala —
Manjericdo

Orégano fresco

Salsa

Caldo de legumes

Louro

Cebola pequena

Sal

Espetinhos ou Palitos compridos

Molho Pesto

Modo de preparo:

Coloque bastante caldo de legumes para o cozimento

do macarrdo junto com as ervas, o sal, a cebola para dar
mais sabor. Cozinhe o capelete deixando no ponto al dente,
escorra e imediatamente coloque em agua gelada para
interromper o cozimento (o macarrdo tem que ficar firme).
Escorra novamente.

Montagem:

No espetinho cologque uma mucarela de bufala, tomate,

manjericdo e o capelete por ultimo.

Sirva com o pesto de manjericdo ou se preferir sirva com

molho de tomate assado. /
;

me%

com tomate temperado

Ingredientes:

1 burrata 200 gramas aproximada-
mente

100 g de tomate italiano (ou toma-
te cereja)

1 dente de alho

1/2 cebola (opcional)

Sal

Pimenta moida na hora

Ervas frescas a gosto

Azeite

Modo de Preparo:
Higienize os tomates e coloque
no processador, junto com alho,
cebola e as ervas frescas.
Processe deixando na textura
desejada, tempere com sal e
pimenta.

Em um prato cologue embaixo o
tomate temperado, a burrata por
cima regando com azeite.

*Se preferir sirva com salada
verde.
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BACALHAU NATALINO



bacalhau de Natal € uma re-
ceita classica e muito saborosa.
De sabor incomparavel, &€ uma

otima opcdo para as festas de
fim de ano e na hora de receber amigos
e familiares em casa. O que nao faltam
sdo opcgoes para vocé preparar. Mesmo
para agueles que ndao tém muito jeito na
cozinha, ha receitas simples que tam-
bém sdo irresistiveis. Por isso, € que o
nosso Chef do Grao nao poderia trazer
uma dica diferente para este periodo.
Nossa colaboradora, a apresentadora de
TV e radialista Silvana Coelho, buscou
com o chef Marco Barbatti uma receita
facil e deliciosa para voce!

- Chef: Marco Barbatti -

MODO DE: Cozinhar os legumes separadamen-

te na agua do bacalhau.

ligla do oomptas.

Ingredientes:

prepwr&

Fazer o dessalgue do bacalhau por
24 a 42 horas em geladeira, o ideal e
trocar a agua a cada 6 horas.

Ferver o bacalhau, separar em las-
Cds e reservar d EingEI.

Refogar as cebolas em bastan-

te azeite, juntar os tomates, em
seguida o bacalhau, as azeitonas,
cenoura, vagem, por ulitmo as
batatas, acrescetar o molho de
tomate com um pouco de agua

350g bacalhau
1 cebola grande
2 tomates

Cortar as batatas e as cenouras em regar com azeite deixa fervr. Cortar

formato palito.
Cortar a cebola e os tomates em

0s ovos en quatro arrumar sobre

o bacalhau e polvilhar salsinha e

2 batatas grandes Juliennes. Servir.
2 cenouras
150g vagem

3 ovos cozidos

Azeitona verde
Azeite

1 colher de sopa molho de
tomate
Salsinha

Apesar de nao ser
um prato tipico

brasileiro, o bacalhau
acabou se tornando
tradicional nas ceias
de final de ano.

Ik
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odo mundo quer ter ceias selecionou algumas receitas de do-

de final de ano repletas ces para deixar sua mesa ainda mais

de pratos e sobremesas linda e saborosal

deliciosas! E sabe o que & melhor: temos todos os
A equipe do Armazém em Revista produtos que vocé vai precisar aqui!

com creme de avela

Ingredientes:

Vocé vai precisar de:

1 pao de rabanada grande

3 ovos

1 xicara de leite integral

2 colheres de cha de extrato de bauni-
lha

3 colheres de agucar mascavo
aproximadamente 200g de Nonna
Nancy

acucar de confeiteiro para enfeitar

MODO DE PREPARO

pr&,mr@»

1. Comece misturando os ovos, o leite,
a baunilha e o acucar.

ks
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2. Corte seu pao em fatias de aproxima-
damente 2 dedos de largura e depois
faca um corte no meio, mas sem sepa-
rar completamente o pdo. Adicione o
creme de aveld, recheando bem.

3. Hidrate o pao ja recheado na mistura
de leite e ovos, até o pao comecar a
amolecer.

4. Esquente bem uma frigideira, adicio-
ne 2 partes de oleo para 1 de manteiga
ate cobrir o fundo da panela, deixe ficar
bem quente e entdo adicione suas ra-
banadas. Virando quando ficarem bem
douradinhas.

5. Faca em fogo baixo para cozinhar a
mistura de ovos de dentro do pao.

6. Escorra num papel toalha.



Puve Bt Cagade

com sorvete e doce de leite

Ingredientes pao de Lo:

4 ovos

2 xicaras (cha) de acucar

1 xicara (cha) de leite fervente

2 xicaras (cha) de farinha de trigo
1 colher (sopa) de fermento em pd

Recheio:

1 pote de doce de leite San Ignacio
(400g)

1 pote de sorvete de creme (2 L)

Modo de preparo:

Prepare o pao-de-lo:

Na batedeira, bata os ovos com

o aclcar até dobrar de volume e
formar um creme esbranquicado.
Adicione o leite, a farinha e o fer-
mento. Bata rapidamente apenas
para incorporar todos os ingredien-
tes. Coloque a massa em uma assa-
deira grande untada com manteiga.
Asse no forno preaquecido a 200°C
durante cerca de 25 minutos ou até
dourar. Deixe esfriar e desenforme.
Corte o bolo em cubos.

Montagem:

Em um a forma grande de bolo
inglés, alterne camadas de cubos
de bolo, colheradas de doce de
leite e de sorvete de creme. Bata a
forma sobre uma superficie firme
para que o sorvete de acomode.,

e de dhevelale

com frutas vermelhas

Ingredientes:

Creme

1 lata de leite condensado

1 % xicara (cha) de leite

3 gemas

4 colheres (sopa) de achocolatado

3 colheres (sopa) de amido de milho
1 colher (sopa) de gelatina em po

4 colheres (sopa) de agua

2 xicaras (cha) de frutas vermelhas
descongeladas e bem escorridas

- ™
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DOCE DE LEITE |

(Sanlgnacio ) [
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Para montar o paveé:

2 pacotes de biscoito de
maizena

Leite com achocolatado para
umedecer o biscoito

Cobertura:
2 caixas de creme para
chantilly (200 ml)

Modo de preparo:

Creme

Leve ao fogo o leite conden-
sado com o leite, as gemas, o
achocolatado e o amido. Mis-
ture e leve ao fogo, mexendo sempre,
até engrossar. Retire do fogo e junte a
gelatina hidratada na dgua, misturan-
do até dissolver. Passe para uma tigela
e deixe esfriar.

Montagem:

Cologue no recipiente escolhido uma
camada de creme, em seguida uma
camada de biscoitos. Repita as cama-
das até completar 2/3 do recipiente.
Finalize com uma camada generosa de
chantilly e coloque frutas vermelhas
para decorar.

n :rem-e de avela Nﬁnna Nancy é
perfeutu para deixar seu l:afé e lanche
deradu 0 MELHOR BDEE DE LEITE Bﬂ '-:"".';__Imals gnstusus, ou pam dar u‘mtnque
MUNBﬂ pnrtres anus :unsecumas. = espe:ial nas suas i'ecenas --_-' N

o -:In:e :le leite argen‘rmn da San :gna-
[ “cio tem sabor mlgl.lalével e ]é foi cunm—________

Cubra com filme plastico e leve
ao freezer por 6 horas no minimo.

Desenforme na hora de servir.
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ﬁTa’bua de ﬁ %

ue tal receber suas visitas

neste Natal com tabuas

de chocolates? Alem das

tradicionais tabuas de petis-
cos, com frios e queijos, a opgdo de
tabuas de chocolates, podem deixar

Chocolate
Belga Cachet
Sabores
300g

suas reunioes em familia e amigos
mais bonitas e saborosas!

Aqui no Armazém do Grao, vocé
encontra uma variedade enorme de
chocolates nacionais e importados,
que vao deixar suas tabuas lindas!

Chocolate
Polones Milka
Sabores 100g
Sabores

2 W scnoisona
e,

Break Sabores 80g

L
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As tabuas de chocolate
deixam o ambiente de
qualquer festa ainda mais

bonito.

Chocolate DuoMax Biscolata
Sabores 115g



m

Produto
EXCLUSIVO

=N >




= g 4. i
vals de i)@i)i/ﬂﬂwg

s de final de ano

onfira nossas dicas de
espumantes, vinhos, co-
quetéis, drinks e clericot
que vao deixar as come-
moracoes de fim de ano muito
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mais gostosas e divertidas.
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Drink de

Facilimo de fazer, este
drinque preparado com
espumante, groselha e
morangos e perfeito para
brindar o Réveillon!
Além de ficar belissimo
nas tacgas, dizem que é
afrodisiaco!

Ingredientes:

2 doses de espumante tipo
sSeco

2 colheres (sopa) de groselha
3 morangos fatiados

e —————
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Nas lojas Armazém do Grao
voceé vai encontrar muitas
marcas de Champanhe e
vinhos para as festas deste
final de ano, mas seguem aqui
algumas dicas:

|

:.
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Modo de preparo:
1. Bata na coqueteleira o cham-
panhe e a groselha

2. Vire a bebida nas tacas e
decore com os morangos
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VIVA CASA PERINI
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49 CASA PERIN

EET. 30290

f
B2UT ROSE

www.casaperini.com.br
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Um coquetel refrescante e muito
simples de fazer!

O final do ano merece bebidas especiais,
ndo é verdade? E por isso que esco-
Ihemos esse coquetel que tem gosto

de celebracao para vocé impressionar
seus convidados com sabores deliciosos
nas festas de fim de ano. Os péssegos
adicionam a quantidade certa de docura
ao drink e a fragrancia é simplesmente
incrivel. Confira!

Doach

Ingredientes:

com espumante

4 colheres de sopa de péssego
em pedacos
Espumante

Modo de preparo:
Bata o péssego em um liquidifi-
cador, até virar um creme.

Apos, acrescente o champanhe

e sirva.

Receita facil de Clericot

Um outra boa sugestdo de bebida para este final de ano € o Clericot, uma
bebida a base de vinho branco e frutas que fica linda e suave e é 6tima para

servir nestas festas de final de ano.

a sua fruta preferida
para preparar a bebida.
Aproveite para inventar

e fazer sucesso neste

final de ano!

Vocé pode escolher \

w
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Cleriosl

Ingredientes:

1/2 xicara de abacaxi em
cubos gelados

1 péssego em pedacos

10 morangos cortados ao
meio

10 uvas sem sementes
cortadas ao meio

1 maca verde fatiada

1/2 laranja em meias
rodelas

suco de meia laranja

750 ml de vinho branco
(Chardonnay) gelado

1 lata de dagua ténica gelada
1 colher de sopa de acucar
Gelo

Modo de preparo:

Em uma jarra de vidro
coloque as frutas.

Junte o suco de laranja, o

acucar e bastante gelo.
Coloque o vinho e a dgua
tonica e misture bem.
Sirva em tacas e bem
gelado.
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para as festas de final de ano

Surpreenda alguém especial com
essa caixa Milka, é uma linda forma
de agradecimento com os bombons

em formato de flores, coracoes e
presentes cobertos com o mais puro
chocolate alpino Milka. E o presente

perfeito para todas as ocasioes. Uma
delicia que s6 a Milka traz para voceé.
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As lindas emba-
lagens azuis e
a marca Royal
Dansk sdo,
cOomo sempre,
a garantia de
alta qualidade.
Apreciados em todo
o mundo, os biscoitos Royal
Dansk sao luxuosos e delicio-
sos. As latas sao usadas para
manter o frescor dos biscoitos
que vem direto da Dinamarca e
ainda podem ser reutilizadas para
\ armazenamento em geral.

“-"r'-h LHOCOLATE
AND Orpance Pest
Conirs
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| * & Osdeliciosos Panettones da
. | aa® 1l Vecchio, chegaram com em-
| dﬂ balagens natalinas, os dese-
78 | nhos das latas traduzem toda
a magia da época mais gostosa
do ano. De origem italiana, sao
produzidos com ingredientes sele-
cionados, conferindo maciez, aroma e
sabor incomparaveis.
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chocolates Hamlet em
versao especial.
Embalados em caixas de
| luxo com um lago de teci-
do sao perfeitos para pre-
sentear. Qualidade e sabor
reunidos do melhor jeito
nesse chocolate belga.
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Siga o Armazém do Grao nas redes sociais e entre em contato conosco!

______________________________

no setor de comunicagao.

______________________________

qui no Armazem do Grao
buscamos sempre novas
formas para nos aproxi-
mar ainda mais de nossos
clientes. Além do contato direto em
nossas lojas, nossos clientes tém
uma gama diversificadas de opcdes

crescemos juntos!

Para receber promocgoes e ofertas
exclusivas no WhatsApp

E essa filosofia de atender bem nos-
sos clientes que nos faz querer sem-

diaria, através de um relacionamen-
to proximo, faz de nossos clientes
nossos parceiros e @ desta forma que

- -

pre buscar o que ha de melhor em
produtos e precos. Essa conquista

_____________________

Cadastre esse numero
no seu celular e envie uma mensagem

29200 1951
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Vocé sabia que fazendo seu

cadastro em nosso site
www.armazemd Ograo.com. br
como >> Mvmaizénit

vocé ganha descontos exclusivos

na hora da compra? Além disso

vocé participa de varias promo-

¢cOes por nossas redes sociais e
ainda ganha descontos especiais

na rede de cinemas CINEMAXX.

Aqui no Armazém do Grao

apostamos em varios produtos
de comunicacdo direta com
nossos clientes. Temos nossos
folhetos promocionais; o novo
tabloide de novidades e produ-
tos exclusivos da rede; e nossa
revista trimestral, sempre com
boas dicas gastronomicas.

Em nosso site os clientes conhe-
cem um pouco mais sobre quem

somos e é la também que ele
pode se cadastrar para ser

Ja em nossas redes sociais, nossos
clientes ficam sabendo de todas
as novidades, promocoes e ate

participam de sorteios para ganhar
brindes e produtos exclusivos.
Participe de nossos canais de co-
municacao e fique por dentro de
tudo o que acontece por aqui!



OMO PISOS
ACAO TOTAL

Limpa, desisnfeta
e perfuma em uma
unica passada.

ACAO TOTAL
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